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Von derWinterhütte ans Tischbuffet
Weihnachtsfeiern im „Kochwerk“: Gemeinsam genießen in der schönsten Zeit des Jahres

Die schönste Zeit des
Jahres stehtvorderTür
– die Luft wird kälter,

der Schnee rieselt leise, die
Abende werden gemütli-
cher. Es ist die Zeit, in der
man gern zusammenrückt,
sich Zeit füreinander nimmt
und das Jahr bei gutem Es-
sen ausklingen lässt.
Für jede Weihnachtsfeier

bietetdasRestaurant„Koch-
werk“ im Holiday Inn Hotel
nicht nur den weihnachtli-
chen Rahmen, sondern auch
das passende Angebot – ob
die Feier im kleinen Kreis
mit der Familie, dem Büro-
team oder mit der ganzen
Firma.
Speziell fürkleinereGrup-

pen von fünf bis 20 Gästen
wurde das weihnachtliche
„Tischbuffet“ entworfen,
bei dem in gemütlicher Run-
de getafelt werden kann.
Vorspeisen, Hauptgänge
und süße winterliche Lecke-
reien werden nacheinander
direkt auf dem Tisch einge-
setztund ingeselligerRunde
genossen. Samtige Maro-
nencremesuppe, Ziegen-
frischkäse und Brie Crostini
mit Waldhonig, Birne und
Feigen, ofenfrische Enten-
keule, gebratenes Zander-
filet oder frisch gebackene
Waffeln sind dabei nur eini-
ge Köstlichkeiten.
Ein Highlight ist der vor-

herige Empfang an der
weihnachtlich geschmück-
ten Winterhütte des „Koch-

winterlichen Leckereien
nicht alle auf ein einziges
Büffet passen, gibt es weih-
nachtliche Varianten zur
Auswahl. Mit dabei sind
unter anderem hausge-
machte Wildschweinpaste-
te, Zimt-Orangen-Lachs,
Brust und Keule von der
Festtagsente, zart ge-
schmorte Rinderbacke, tra-
ditioneller Bratapfel oder
auch karamellisierte Man-
del-Kirsch-Creme. Auch für
größere Gruppen ist der ge-
sellige Start an der weih-
nachtlicheHütte aufderTer-
rasse natürlich buchbar.
TanzflächeundDJ,Mikro-

fon, spezielle Beleuchtung
oder auch eine Fotobox für
das Andenken an einen be-
sonderenAbend ?Alles kein
Problem, das Team des
„Kochwerks“ und des Holi-
day InnHotels freut sich,den
Abend so zu organisieren,
wie es gewünscht ist.
Für alle, die nach der

Weihnachtsfeier Lust auf
mehr haben – an den Ad-
ventssonntagen und Weih-
nachtsfeiertagen gibt es im
„Kochwerk“ Brunch mit
winterlichen Spezialitäten
in weihnachtlicher Atmo-
sphäre.

HoliDay inn lübeck
kocHWerk
Travemünder Allee 3, 23568 Lübeck
Anfragen und Reservierungen:
Tel. 0451/ 370 64 52
conference@hi-luebeck.de

werks“. Dort startet der
Abend gesellig mit heißem
Glühwein, leckerem Apfel-
Zimt-Punsch und hausge-
machten Muzen. Für stim-

mungsvolleAtmosphäresor-
gen knisternde Feuerkörbe,
Decken undWärmflaschen.
Auch für größere Gruppen

ist gesorgt. Da die vielen

Tischbuffet im „Kochwerk“ im Holiday Inn: Vorspeisen, Hauptgänge und sü-
ße winterliche Leckereien werden direkt auf dem Tisch gestellt. Foto: hfr

Holiday Inn Lübeck | Travemünder Allee 3 | 23568 Lübeck

TISCHBUFETT 5 – 20 Personen
Startet Eure Feier mit Glühwein, Apfel-Zimt-Punsch und hausgemachten Muzen

an unserer Weihnachtshütte.
Decken und Feuerkörbe sorgen für gemütliche Stimmung.

Maronencremesuppe mit Orange, Wildpastete, Ziegenfrischkäse und Brie-Crostini,
Entenkeule mit Rotkohl und Serviettenknödel, Zanderfilet, frische Waffeln,

und weitere Köstlichkeiten ....

€ 67,- / Person
inkl. Empfang an der Weihnachtshütte

WEIHNACHTSBUFFETS ab 20 Personen
Ein kleiner Auszug ....

Zimt-Orangen-Lachs, Winterliche Salate, Ziegenfrischkäse mit Waldhonig,
Brust und Keule von der Festtagsente mit Rotkohl und Klößen,

Zanderfilet mit Rahmspitzkohl, geschmorte Rinderbacke mit Kartoffelgratin,
Mandel-Kirsch-Creme, Bratapfel mit Marzipan und Nüssen, französische Käseauswahl

und vieles mehr...

Weihnachtsbuffets ab € 34,90 / Person
ab 20 Pers.Getränkepauschalen ab € 20,50 / Person

JETZT WEIHNACHTSFEIER ANFRAGEN:
Tel. 0451 3706452 oder E-Mail an conference@hi-luebeck.de
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WEIHNACHTSFEIERN IM KOCHWERK
- für Dich und alle, die Dir lieb sind -

Große Namen, neue Ideen: Das plant die MuK für 2027
Shows mit Gregory Porter, dem Chinesischen Nationalcircus und Lisa Eckhart – Premiere für Ball des Sports.
Lübeck. Nach einem erfolgrei-
chen Jahr2025undeinergutbe-
suchten aktuellen Saison setzt
die Musik- und Kongresshalle
(MuK) Lübeck auf große Shows,
starke Stimmen und Formate.
VomPoetry Slambis zumBall des
Sports: 2027 gibt es ein ab-
wechslungsreiches Programm.
Doch zunächst geht dieses

Jahr ins Finale. Das Schatten-
theater „Moving Shadows“
zeigt am 12. Dezember eine
Weihnachtsshow mit Artisten,
Licht, Musik und bewegten Kör-
perbildern. Bei „Der Norden
singt“ am17. und18.Dezember
wird das Publikum selbst zum
Chor. Den Jahresabschluss ge-
staltet die Lübecker Band„Jeden
Tag Silvester“ am 19. Dezember.

Wortkunst, AkrobAtik
und Humor

DasVeranstaltungsjahr2027be-
ginnt mit einem Neujahrskon-
zert des Philharmonischen Or-
chesters der Hansestadt Lübeck.
Am 3. Januar bringt der Chinesi-

scheNationalcircusmit„Zensati-
on“AkrobatikundBalancekunst
auf die Bühne. Am16. Januar er-
zählen die Danceperados of Ire-
land mit Stepptanz, Livemusik
und Projektionen von Geschich-
te und Kultur der Irish Travellers.

Es folgen der Kabarettist Florian
Schroeder am 17. Januar, das
NDR Elbphilharmonie Orchester
am 22. Januar sowie der Kaba-
rettist BodoWartke am23. Janu-
ar.
Im Februar reicht das Spek-

trum vom Karl-May-Live-
Hörspiel „Old Shatterhandunter
Kojoten“ am 2. Februar bis zu
Stand-up-Comedians mit Tutty
Tran am 10. Februar und Lisa
Eckhart am 11. Februar. „Das
Phantom der Oper“ ist am 22.
Februar zu sehen, „The 12 Te-
nors“ treten am 23. Februar auf.

Ein nEuEr bAll für
lübEck in dErmuk

ImMärz stehen„Dracula“ am3.
März, Kabarettist Moritz Neu-
meier am 8. März und die Trom-
melshow „Greenbeats“ am 18.
März auf dem Plan.
Ein besonderer Termin ist der

Lübecker Ball des Sports am 27.
Februar. Die Benefiz-Gala wird
zum ersten Mal in der Musik-

und Kongresshalle Lübeck aus-
gerichtet. Partner nebenden Lü-
becker Nachrichten sind die
MuK, die das Catering über-
nimmt, die Sparkasse zu Lübeck
unddasCasino Lübeck.DieGala
soll Menschen aus Sport, Wirt-
schaft, Politik und Stadtgesell-
schaft zusammenbringen und
zugleichdenSportnachwuchs in
Schleswig-Holstein unterstüt-
zen. Für die Geschäftsführerin
derMuK Ilona Jarabek istderBall
ein Herzensprojekt. Wenn da-
raus eine feste Tradition entste-

he, die Menschen verbinde und
das Sportleben stärke, sei viel er-
reicht.
Im Frühjahr folgen „Pop

MeetsClassic“ am1.April sowie
„Alex Christensen & The Berlin
Orchestra“ am 17. April. Die
NDRRadiophilharmoniegastiert
am 12. Juni.
FürdenHerbst sindderCome-

dian Johann König am 15. Sep-
tember und die Magie-Gala
„Meister der Magie – Nordisch
Nobel 9“ am 3. Oktober ange-
kündigt.

2025 kAmEn
180.000 GästE

Die Bilanz der vergangenen Sai-
son liefert eine solide Grundlage
für die neue: 204 Veranstaltun-
gen, darunter 60 Kongresse und
Tagungen, zählte dieMuK2025.
Rund 180.000 Gäste brachten
ein Plus von zwei Prozent ein.Die
Umsatzerlöse lagenbei 4,87Mil-
lionen Euro – 2024: 3,8 Millio-
nenEuro.DieAusgabenbeliefen
sich lautMuK auf 5,98Millionen
Euro. Das geplante Defizit von

1,85 Millionen Euro fiel damit
deutlich kleiner aus.
Besonders in Erinnerung blieb

Ilona Jarabek die Internationale
Tagung der Deutschlehrerinnen
und -lehrer mit 2700 Gästen aus
rund 100 Ländern: „Für einige
Tage war in der MuK die ganze
Welt zu Gast.“ Auch die
„GO.GRØØN“ und „LN-e
Power“ lockten rund 9000 Gäs-
te in die MuK. Im Mittelpunkt
standen Nachhaltigkeit, faire
Produkte und E-Mobilität. 2028
wird sie wieder stattfinden. kst

Eine beliebte Veranstaltung kommt im Dezember wieder: „Der Norden singt“. Foto: Olaf Malzahn

Der Kabarettist und Liedermacher Bodo Wartke kommt im Januar
in die Hansestadt. Foto: picture alliance/dpa

Die Geschäftsführerin der MuK Ilona Jarabek freut sich im
kommenden Jahr besonders auf den Lübecker Ball des Sports.

Foto: Agentur 54°
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