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Grofde Namen, neue Ideen: Das plant die MuK fiir 2027

Shows mit Gregory Porter, dem Chinesischen Nationalcircus und Lisa Eckhart — Premiere flir Ball des Sports.

LUBECK. Nach einem erfolgrei-
chenJahr 2025 und einer gut be-
suchten aktuellen Saison setzt
die Musik- und Kongresshalle
(MuK) Ltbeck auf groBBe Shows,
starke Stimmen und Formate.
Vom Poetry Slam bis zum Ball des
Sports: 2027 gibt es ein ab-
wechslungsreiches Programm.
Doch zunachst geht dieses
Jahr ins Finale. Das Schatten-
theater ,Moving Shadows”
zeigt am 12. Dezember eine
Weihnachtsshow mit Artisten,
Licht, Musik und bewegten Kér-
perbildern. Bei ,Der Norden
singt” am 17.und 18. Dezember
wird das Publikum selbst zum
Chor. Den Jahresabschluss ge-
staltet die LUbecker Band , Jeden
Tag Silvester” am 19. Dezember.

WORTKUNST, AKROBATIK
UND HUMOR

Das Veranstaltungsjahr 2027 be-
ginnt mit einem Neujahrskon-
zert des Philharmonischen Or-
chesters der Hansestadt Libeck.
Am 3. Januar bringt der Chinesi-
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Die Geschaftsfiihrerin der MuK llona Jarabek freut sich im
kommenden Jahr besonders auf den Liibecker Ball des Sports.

sche Nationalcircus mit , Zensati-
on” Akrobatik und Balancekunst
aufdie Bihne. Am 16. Januar er-
zahlen die Danceperados of Ire-
land mit Stepptanz, Livemusik
und Projektionen von Geschich-
te und Kultur der Irish Travellers.

Der Kabarettist und Liedermacher Bodo Wartke kommt im Januar

in die Hansestadt.
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Es folgen der Kabarettist Florian
Schroeder am 17. Januar, das
NDR Elbphilharmonie Orchester
am 22. Januar sowie der Kaba-
rettist Bodo Wartke am 23. Janu-
ar.

Im Februar reicht das Spek-
trum  vom  Karl-May-Live-
Horspiel , Old Shatterhand unter
Kojoten” am 2. Februar bis zu
Stand-up-Comedians mit Tutty
Tran am 10. Februar und Lisa
Eckhart am 11. Februar. ,Das
Phantom der Oper” ist am 22.
Februar zu sehen, ,The 12 Te-
nors” treten am 23. Februar auf.

EIN NEUER BALL FUR
LUBECK IN DER MUK

Im Marz stehen ,,Dracula” am 3.
Marz, Kabarettist Moritz Neu-
meier am 8. Méarz und die Trom-
melshow , Greenbeats” am 18.
Marz auf dem Plan.

Ein besonderer Termin ist der
LUbecker Ball des Sports am 27.
Februar. Die Benefiz-Gala wird
zum ersten Mal in der Musik-
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WEIHNAGHTSFEIERN IM KUGHWERK

- fiir Dich und alle, die Dir lieb sind -
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Startet Eure Feier mit Gliihwein, Apfel-Zimt-Punsch und hausgemachten Muzen

an unserer Weihnachtshiitte.

Decken und Feuerkdrbe sorgen fiir gemiitliche Stimmung.

Maronencremesuppe mit Orange, Wildpastete, Ziegenfrischkése und Brie-Crostini,
Entenkeule mit Rotkohl und Serviettenknddel, Zanderfilet, frische Waffeln,

und weitere Kostlichkeiten ...
€ 67,- / Person

inkl. Empfang an der Weihnachtshiitte

L Ein kleiner Auszug ....
gl ¥ Zimt-Orangen-Lachs, Winterliche Salate, Ziegenfrischkase mit Waldhonig,
¥« Brust und Keule von der Festtagsente mit Rotkohl und KidBen,
- Zanderfilet mit Rahmspitzkohl, geschmorte Rinderbacke mit Kartoffelgratin, . %
. Mandel-Kirsch-Creme, Bratapfel mit Marzipan und Niissen, franzdsische Kaseausw&hl

und vieles mehr...

5 Weihnachtsbuffets ab € 34,90 / Person
B\ ab 20 Pers.Getrdnkepauschalen ab € 20,50 / Person

Eine bellebte Veranstaltung kommtim Dezember wieder: ,Der Norden smgt .

und Kongresshalle Libeck aus-
gerichtet. Partner neben den LU-
becker Nachrichten sind die
MukK, die das Catering Uber-
nimmt, die Sparkasse zu Lubeck
und das Casino Ltbeck. Die Gala
soll Menschen aus Sport, Wirt-
schaft, Politik und Stadtgesell-
schaft zusammenbringen und
zugleich den Sportnachwuchsin
Schleswig-Holstein  unterstit-
zen. FUr die Geschaftsfuhrerin
derMuK llona Jarabek ist der Ball
ein Herzensprojekt. Wenn da-
raus eine feste Tradition entste-

he, die Menschen verbinde und
das Sportleben starke, sei viel er-
reicht.

Im  Frahjahr folgen ,Pop
Meets Classic” am 1. April sowie
LAlex Christensen & The Berlin
Orchestra” am 17. April. Die
NDR Radiophilharmonie gastiert
am 12. Juni.

Fir den Herbstsind der Come-
dian Johann Kénig am 15. Sep-
tember und die Magie-Gala
.Meister der Magie — Nordisch
Nobel 9" am 3. Oktober ange-
kindigt.

2025 KAMEN
180.000 GASTE

Die Bilanz der vergangenen Sai-
son liefert eine solide Grundlage
fir die neue: 204 Veranstaltun-
gen, darunter 60 Kongresse und
Tagungen, zéhlte die MuK 2025.
Rund 180.000 Gaste brachten
ein Plus von zwei Prozentein. Die
Umsatzerl6se lagen bei 4,87 Mil-
lionen Euro - 2024: 3,8 Millio-
nen Euro. Die Ausgaben beliefen
sich laut MuK auf 5,98 Millionen
Euro. Das geplante Defizit von
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1,85 Millionen Euro fiel damit
deutlich kleiner aus.

Besonders in Erinnerung blieb
llona Jarabek die Internationale
Tagung der Deutschlehrerinnen
und -lehrer mit 2700 Gasten aus
rund 100 Landern: ,Fir einige
Tage war in der MuK die ganze
Welt zu Gast.” Auch die
,GO.GRA@N” und ,LN-e
Power” lockten rund 9000 Gés-
te in die MuK. Im Mittelpunkt
standen Nachhaltigkeit, faire
Produkte und E-Mobilitat. 2028
wird sie wieder stattfinden. KST

Anzeigen-Spezial

Von der Winterhutte ans Tischbuffet

Weihnachtsfeiern im ,Kochwerk": Gemeinsam geniefen in der schénsten Zeit des Jahres

ie schonste Zeit des
D Jahres stehtvor der Tur

— die Luft wird kalter,
der Schnee rieselt leise, die
Abende werden gemutli-
cher. Es ist die Zeit, in der
man gern zusammenruckt,
sich Zeit fureinander nimmt
und das Jahr bei gutem Es-
sen ausklingen lasst.

Fir jede Weihnachtsfeier
bietetdasRestaurant ,Koch-
werk"” im Holiday Inn Hotel
nicht nur den weihnachtli-
chen Rahmen, sondern auch
das passende Angebot - ob
die Feier im kleinen Kreis
mit der Familie, dem Biiro-
team oder mit der ganzen
Firma.

Speziell fur kleinere Grup-
pen von funf bis 20 Gasten
wurde das weihnachtliche
» Tischbuffet” entworfen,
bei dem in gemiitlicher Run-
de getafelt werden kann.
Vorspeisen, Hauptgange
und stiBe winterliche Lecke-
reien werden nacheinander
direkt auf dem Tisch einge-
setztundin geselliger Runde
genossen. Samtige Maro-
nencremesuppe, Ziegen-
frischkase und Brie Crostini
mit Waldhonig, Birne und
Feigen, ofenfrische Enten-
keule, gebratenes Zander-
filet oder frisch gebackene
Waffeln sind dabei nur eini-
ge Kostlichkeiten.

Ein Highlight ist der vor-
herige Empfang an der
weihnachtlich geschmiick-
ten Winterhitte des ,Koch-

Tischbuffetim ,Kochwerk"im Holiday Inn: Vorspeisen, Hauptgénge und sui-

Be winterliche Leckereien werden direkt auf dem Tisch gestellt.

werks”. Dort startet der
Abend gesellig mit heilem
Glihwein, leckerem Apfel-
Zimt-Punsch und hausge-
machten Muzen. Fir stim-
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mungsvolle Atmosphére sor-
gen knisternde Feuerkorbe,
Decken und Warmflaschen.
Auch fur groere Gruppen
ist gesorgt. Da die vielen

winterlichen Leckereien
nicht alle auf ein einziges
Biffet passen, gibt es weih-
nachtliche Varianten zur
Auswahl. Mit dabei sind
unter anderem hausge-
machte Wildschweinpaste-
te, Zimt-Orangen-Lachs,
Brust und Keule von der
Festtagsente, zart ge-
schmorte Rinderbacke, tra-
ditioneller Bratapfel oder
auch karamellisierte Man-
del-Kirsch-Creme. Auch fir
groBere Gruppen ist der ge-
sellige Start an der weih-
nachtliche Hiitte auf der Ter-
rasse nattirlich buchbar.

Tanzflache und DJ, Mikro-
fon, spezielle Beleuchtung
oder auch eine Fotobox fir
das Andenken an einen be-
sonderen Abend ? Alles kein
Problem, das Team des
~Kochwerks"” und des Holi-
dayInn Hotels freut sich, den
Abend so zu organisieren,
wie es gewlunscht ist.

Fiur alle, die nach der
Weihnachtsfeier Lust auf
mehr haben — an den Ad-
ventssonntagen und Weih-
nachtsfeiertagen gibt es im
,Kochwerk” Brunch mit
winterlichen Spezialitdaten
in weihnachtlicher Atmo-
sphare.

HOLIDAY INN LUBECK
KOCHWERK

Travemiinder Allee 3, 23568 Liibeck
Anfragen und Reservierungen:
Tel.0451/37064 52
conference@hi-luebeck.de



