6 LOKALES

SONNABEND, 16. AUGUST 2025

Anmelden zum
Stille-Tag im
Dom zu Liibeck

LUBECK. ,Bei dir, Gott, ist die
QuelledesLebens, undindeinem
Lichte sehen wir das Licht”
(Psalm 36, Vers 10). Unter diesem
Motto veranstalten Pastorin Lisa
Tsang aus Hamburg und Pastor
Martin Klatt am Sonnabend, 27.
September, einen Stille-Tag im
Dom zu Libeck.

Die Teilnehmenden k&énnen
der Frage nachgehen, woher
Licht und Kraft fir das eigene Le-
ben kommen. , Dieser Tag bietet
die Moglichkeit, sich fir einen
Tag aus dem Alltag zuriickzuzie-
hen, auf die Stille des Kirchraums
zulauschen, zusingen und zu be-
ten. Biblische Impulse zeigen als
Lichtquellen einen Weg nach in-
nen, den jede und jeder gehen
kann”, erlautert Martin Klatt.

TAG DES SCHWEIGENS

Beim Tag im Schweigen wech-
seln sich gemeinsame Zeiten und
Zeiten fUr das Alleinseinab. ,Und
es gibt die Moglichkeit fur ein
personliches Gesprach”, erganzt
der Pastor. ,Manchmal zeigen
sich in der Stille schmerzhafte
Themen, die beleuchtet werden
wollen.”

Bereits am Freitag, 26. Sep-
tember, treffen sich die Teilneh-
mer und Teilnehmerinnen um
18.30 Uhr zum Kennenlernen
und zur Vorstellung des Pro-
gramms im Stdanbau des Doms.

Der Stille-Tag am Sonnabend
im Ostchor und in den Rdumen
des Doms beginnt um 10 Uhr
und endet gegen 19 Uhr. Fir Mit-
tag- und Abendessen ist gesorgt.

© Frithzeitige Anmeldungen per E-
Mail an klatt@domzuluebeck.de
sichern die Teilnahme - das Ange-
bot ist auf maximal 20 Personen
begrenzt.

Im Herzen der Stadt:
Das Caté Union eroffnet am Markt

Inhaber setzt auf klare Linien und eine offene Kiiche — Angeboten werden Friihstiick, StiBspeisen und Mittagstisch.

<l

LUBECK. Die bodentiefen Fens-
terermdglichen einen freien Blick
auf den historischen Lubecker
Markt. Am Standort des ehemali-
gen Traditionscafés Maret hat
jetzt das Café Union eroffnet.

Inhaber Jan-Hinrich Gottwald
istder alleinige Betreiber der neu-
en Gastronomie. Erste Pléne,
nach denen die von ihm betriebe-
ne Eismanufaktur Soulmates und
das LUbecker Kaffeehaus ge-
meinsame Pachter werden soll-
ten, wurden am Ende nicht ver-
wirklicht. ,,Nach einem Jahr Bau-
phase haben wir gemerkt, dass
unsere Konzepte doch nicht so
zusammenpassten”, sagt Gott-
wald.

Die Stadt, Verpachterin des
Objekts, und der Cafébetreiber
haben erheblich in Aus- und Um-
bau sowie Modernisierung inves-
tiert. 70 Platze fasst das Union im
Inneren. Hinzu kommen etwa 50
AuBenplatze. Gottwald fasst das
neue Ambiente so zusammen:
»Das Pluschige ist weg”, sagt er.
Er setzt auf ein helles, nordisches
Ambiente mit ruhigen undklaren
Linien.

INTERIEUR OHNE
SCHNICKSCHNACK

.Bewusst verzichten wir auf
Schischi, auf Beiwerk oder
Deko”, sagt Gottwald. ,, Schnick-
schnack gibt’s hier nicht.” Selbst
Teile der Decke sind absichtlich
nicht verkleidet, Versorgungslei-
tungen sichtbar. Was momentan
nochfehle, sei die endgiltige De-
ckenbeleuchtung. Noch flim-

stiicksangebotes.

mern dort einige LED-Leisten.
Vielleicht kdmen noch ein paar
Pflanzen in das Café, oder einige
Bilder, sagt Gottwald zum Inte-
rieur.

Der Betreiber sei Uberzeugt,
dass das, was auf den Teller
kommt, entscheidend sei. Auch
Transparenz sei ihm wichtig. Die
Kiche zum Beispiel ist vom gro-
Ben Gastraum bewusst offen
und einsehbar. , Wir wollen, dass

Inhaber Jan;H-ihrich Gotfwald (I.) und Koch Uciél federico Roman prasentieren einen Teil des Fr'u-h-

die Gaste sehen, was wir ma-
chen”, sagt Gottwald.

KOCH ARBEITETE
BEREITS IN STERNEHAUSERN

Zum Standort seines neuen
Cafés sagt Jan-Hinrich Gottwald:
., Wir brauchen den Markt. Und
der Markt braucht uns.” Auch
LUbecks Birgermeister, Jan Lin-
denau (SPD), ist angetan: ,Ich
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freue mich, dass es gelungen ist,
mit dem Café Union ein neues
Angebot an regionalen Kuchen-
spezialitdten und Speisen mit
internationalen, urbanen Einflus-
sen am Rathaus anzusiedeln.”
Die Karte pragt maBgeblich ein
Koch mit groBer Erfahrung. Stolz
prasentiert Uciel Federico Roman,
geburtiger Argentinier, sein Sau-
mon Rillette, eine mit Lachs, Creme
Fraiche und Ruhrei belegte Stulle.

Verfeinert hat der Mann, der
bereitsin Sternehausern gearbei-
tet hat, das Ganze mit Mango,
Ingwer und Limette. Gottwald
und sein Team setzen auf regio-
nale Zutaten. Das Sauerteigbrot
stammt aus der kleinen Manu-
faktur , Kurt und Willi” von Ale-
xander Cochius aus der Wahm-
straBe, den Kaffee bezieht Gott-
wald ebenfalls aus einer Libe-
cker Rosterei.

GEOFFNET IST AN SIEBEN
TAGEN IN DER WOCHE

Neben dem Frihstlck steht der
Mittagstisch auf dem Pro-
gramm. ,Unser Fokus wird auf
der Stammkundschaft liegen”,
sagt der Gastronom. ,Und
wenn die Libecker uns mégen,
dann folgen uns auch die Touris-
ten”, sagt Gottwald. Aus der
eigenen Konditorei in der
FleischhauerstraBBe gibt es Torte-
letts, Tartes, Strudel und Zimt-
schnecken. Letztere werden
nach original schwedischer Re-
zeptur gebacken — Kanelbullar
heiBen die mit Kardamom ge-
wurzten Leckereien.

Und auch das Eis aus der Ma-
nufaktur Soulmates gehort zum
Angebot. Die Schaufensterschei-
be, an der der Eistresen steht,
kann fur den AuBerhausverkauf
nach unten versenkt werden.

Geplant sind die Offnungszei-
tenvon 9bis 19 Uhr—sieben Tage
in der Woche. Vielleicht werde
freitags und samstags, je nach
Wetterlage, auch langer geoff-
net sein. JAC
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