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Zimmerei
Stephan Kanow
Tel. 04502/77 0

Maurermeister
Frank Zingler

Tel. 045 02 /84 48
www.frankzingl

Malermeister
Marvin Biesterfeldt

Tel.: 04502/788982
www.malermeister-bie

Glaserei Schulze
Thorsten Weigel

Travemiinde

Tel. 01 71/517 91
www.david-gebaeudedi

FB datentechnik Gm
Frank Barthel
Tel. 04502 /31 11

www.fb-it.d

Tel. 045 02/ 88 07
www.grafikkontorlu

Heizung + Sanita
Meyer Ivendorf

Malereibetrieb
Jonas Gatzke e.
Tel.: 04502 /8 88 75

www.malereibetrieb-

Elektroinstallatio
Elektro Stasch
Tel. 0 45 02 / 88 0 87

Torsten Schewe

Tel.04502/3079
www.polsterei-sch

Elektro Stirholdt

Tel. 0 45 02 / 49 03
www.elektro-stuerhol

Kuschinsky
Sanitar + Heizung Gmb

Tel. 04502 /51 27
www.kuschinsky-

Mobeltischlerei
Hans Baras

Tel. 04502 /99 79
www.baras.d

Kiistenkalte
Lars Koslowski
Tel.: 0171/6424485
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Ein ereignisreiches Jahr geht zu Ende

WeihnachtsgriiBe der Travemiinder Dienstleistungs- und Handwerkergemeinschaft.

TRAVEMUNDE. Die Mitglieder
der Traveminder Dienstleitungs-
und Handwerkergemeinschaft
(TDHG) mit ihrem Vorsitzenden
Stephan Kanow schauen auf ein
ereignisreiches Jahr zurlick. Bei
vielen Veranstaltungen in Trave-
mlnde konnten die Mitglieder
dabei sein und haben auch selbst
Veranstaltungen fur Travemiinde
durchgefihrt.

Das Veranstaltungsjahr begann
im Marz. Die Mitglieder beteilig-
ten sich am 11. Marz an der Ak-
tion ,Sauberes Schleswig-Hol-
stein” beim Frihjahrsputz in Tra-
veminde. AnschlieBend lud die
TDHG die Teilnehmer zu einer
Grillwurst beim Haus der Jugend
ein. Zu Ostern findet traditionell
Ostermiinde in Travemiinde statt.
Auchindiesem Jahr beteiligte sich
die TDHG mit einem von ihr ge-
stalteten Ei an der Ostereiparade.

Ein fester Termin im Veranstal-
tungskalenderist der 1. Mai. Tra-
ditionell stellen die TDHG-Mit-
glieder den Maibaum auf dem al-
ten Marktplatzvorder St. Lorenz-
kirche auf. Unterstlitzung be-
kommen sie dabei von der Frei-
willigen Feuerwehr Travemiinde
und dem Haus der Jugend.

Der Beach-Handball-Cup am
Kurstrandin TravemUnde hat sich
zu einer Institution entwickelt.
Seit Uber 20 Jahren findet dieses

Auf dem Schiff Ahoi Weihnachtsmarkt haben die Mitglieder der TDHG, hier Stefanie und Stephan Ka-
now, wieder Glithwein, Friichtepunsch und Schmalzbrote fiir den guten Zweck verkauft. Foto: A. Hétzsch

Turnier statt, das vom Handball
Forderverein Traveminde orga-
nisiert wird. In diesem Jahr waren
Uber 120 Teams dabei und spiel-
ten unter anderem die German
Open aus. Fir dieses erfolgreiche

Turnier hat die TDHG wieder die
Pokale gesponsert.

Im September konnte die
TDHG dann , ihr"” Fest feiern, das
TravemUnder  Handwerkerfest
auf dem Fahrvorplatz. Die Trave-

munder und viele Gaste besuch-
ten das Fest, das sich nach dem
Umzug vom Marktplatz auf den
Fahrvorplatz gut entwickelt hat.
Ebenfalls fester Bestandteil des
Terminkalenders ist der Schiff

Ahoi Weihnachtsmarkt im und
am  Kreuzfahrtterminal.  An
einem eigenen Stand haben die
TDHG-Mitglieder wieder ihren
Punsch und Schmalzbrote ver-
kauft. Zum Jahresausklang tref-
fen sich die Mitglieder traditio-
nell zum Bowlen und gemdtli-
chen Beisammensein.

Die Erlése bei den Veranstal-
tungen nutzt die TDHG, um da-
mit Vereine und Institutionen in
Traveminde zu unterstitzen. So
konnte sich die offene Ganztags-
schule am Tag der Kinderbetreu-
ung einen Scheck Uber 2000
Euro. Die Volleyballabteilung des
TSV wurde mit einem Zuschuss
fir neue Trikots unterstltzt. Und
im November bekam das Haus
der Jungend Travemiinde zwei
neue Warmebehalter fur Spei-
sen, daihre alten Warmebehalter
in den Ruhestand mussten.

Fur das kommende Jahr ist der
Vorstand bereitsin die Planungen
fir die Veranstaltungen einge-
stiegen. Feste Termine sind wie
immer Osterminde und das Mai-
baumaufstellen. Neben alt be-
kannten Veranstaltungen sind
auch neue Projekte in Planung.

Die TravemuUnder Dienstleis-
tungs- und Handwerkergemein-
schaft winscht allen ein frohes
Weihnachtsfest und einen guten
Rutsch in das neue Jahr. HO

So klappt es mit der
genussvollen Bescherung

Ofenfertige Weihnachtskéstlichkeiten von der Fleischerei Lohff.

TRAVEMUMDE. In der Advents-
zeit kehrt in den meisten Haus-
halten Ruhe und Besinnlichkeit
ein. Doch diese verfliegt schnell
beim Gedanken an die Vorberei-
tungen fir das Weihnachtsfest.
Die Suche nach Geschenken und
die Sorge um den perfekten Bra-
ten setzen viele unter Druck. Da-
bei ist nicht das Essen an sich,
sondern das gemutliche Beisam-
mensein beim Weihnachtsessen
fur viele Familien das Wichtigste.
Wer sich dennoch nicht mit Kar-
toffelsalat und Whdrstchen be-
gnligen mochte, kann auf die
ofenfertigen Weihnachtsange-
bote der TravemUnder Fleischerei
Lohff zurtickgreifen. Das spart
nicht nur Zeit und Nerven, son-
dern bringt auch Abwechslung
auf den Tisch.

VORBESTELLUNGEN BIS
18. DEZEMBER MOGLICH

Die weihnachtlichen Spezialita-
ten wie Hirschkalbsbraten, ge-
fullte Ente und TravemUnder
Weihnachtsschinken kénnen die

Kundinnen und Kunden bis zum
18. Dezember personlich Am
Dreilingsberg vorbestellen und
entweder am 22. Dezember von
9 bis 17 Uhr oder am 23. Dezem-
ber von 8 bis 14 Uhr in der Pro-
duktion (Eingang Kurgartenstra-
Be 28) abholen. Die Angebote
sind vielfaltig und versprechen
genussreiche Feiertage.

Einem besinnlichen Abend im
Kreise der Lieben steht dann
nichts mehr im Wege — zumin-
dest, wenn die Geschenke schon
besorgt sind. Und auch wer noch
Weihnachtsgeschenke  sucht,
kann bei Lohff findig werden:
.Im Laden und im Onlineshop
gibt es Gutscheine fur unsere
Steak-, Bratwurst- und Wild-
workshops — ein ideales Weih-
nachtsgeschenk fir Fleischlieb-
haber und GenieBer”, empfiehlt
Fleischermeister Martin Lohff.

Ob zu Weihnachten, Ostern
oder in der Grillsaison: Die Flei-
scherei Lohff setzt seit jeher auf
bestes Fleisch von Bauern aus der
Region und echte Handwerks-
kunst. ,Gute Haltungsbedin-

gungen, regionales Futter und
kurze Transportwege sind nicht
nur far das Wohl der Tiere wich-
tig, sondern wirken sich auch auf
die Fleischqualitat aus”, so Mar-
tin Lohff. Die Ganse fur den
Weihnachtsbraten kommen von
einem Zlchter aus Oldenburg,
der nur wenige ausgewahlte Ge-
schafte beliefert. Der TravemUin-
der Traditionsbetrieb ist einer da-
von. ,, Unser Handwerk ist unsere
Leidenschaft — bei jedem Schin-
ken, bei jeder Wurst ist uns wich-
tig, dass die Qualitat stimmt und
das Endprodukt einfach gut
schmeckt”, versichert Christian
Lohff.

© Fleischerei Lohff GmbH,
Am Dreilingsberg 2
23570 Travemiinde
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Internet: www.lohff.de
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Martin Lohff wiinscht genussvolle Weihnachten mit den ofenferti-

gen Kostlichkeiten aus der Fleischerei Lohff.

Foto: Hofmann/Witzke

* Reparatur

* Umbavu * Anbavu
* Sanierung

» Fliesenarbeiten

wxErankZingler

os:himmelhekamph“g E-Mail: infﬂ@ﬁ“ﬂl‘lhil‘lgl

Am Dreilingsberg 9
23570 Litbeck

Tel. 0 45 02 / 844 801
Fox 0 4502 / B44 823 a

Friseur am Mee
Regina Balko

Allianz Versijcherung
Travemiinde

Tel. 04502 /3123
michael.schaeper@alli

michael.winkelmann
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Fachgeschaft
fiir regionale

lhre Fleischerei seit 1873

Spezialitaten

fertig zugeschnittene Stiicke

www.lohff.de

Frischer Hirschkalbsbraten,
ofenfertig vorbereitet

in Rotwein eingelegt, mit feinem Wildgewiirz,

(ca. 1 kg Stiicke fiir etwa 3 Personen),
(Garzeit 120 Minuten bei 140 Grad)

Travemiinde

+26,90 €

info@Ilohff.de

Am Dreilingsherg 2 « Tel. 0 45 02/26 34Uhr

Tischlerei
Die Holzwiirmer
Tel. 0 45 02/99 97

Malermeister
Sven Bockmeyer
Tel.04502/7 14
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Friseur am Mee
Regina Balko

Tel. 045 02 /22 90
www.friseuramm




