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Wohin zu Ostern?

Auf nach Kronsforde
zu Konigs Kanalklause

Das Idyll direkt am Elbe-Liibeck-Kanal
mit herrlichem Radweg direkt am Kanal

von Liibeck nach Kronsforde
Saisonstart Ostersamstag

Offnungszeiten iiber Ostern von 11-19 Uhr

Wir freuen uns auf euch!
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Binnenkamp

Unsere Offnungszeiten zu Ostern:
Karfreitag geschlossen, Ostersonntag
und Ostermontag jeweils

von 6 - 11 Uhr gedffnet,

Dienstag geschlossen

¥

Bauernladen Délger - Telefon 0 45 33 /79 12 44
Offnungszeiten: Mo. geschlossen, Di.-Fr. 6-
www.brot-vom-bauernhof.de
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28 - 23858 Reinfeld

18 Uhr - Sa. 6-13 Uhr - So. bis 11 Uhr

Wir wiinschen all unseren
Kunden frohliche Ostertage
und bleiben Sie gesund!

A

Apothekerin Tina Wandel e.K.

EKZ GRONAUER HEIDE
Gronauer Heide 3

23627 GroR Gronau

T (045 09) 79 94-0

KRUMMESSE
Beidendorfer Weg 30
23828 Krummesse
T (045 08) 777 000
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Fiwir wunséhen alle iKunden froh

Regional Natiirlich

- Eier in allen Grofen und Klassen
. - Hihnchen, Suppenhiihner, Poularden
- Gefliigelteile usw.
- Kartoffeln, Wela Produkte
- Wild (Reh, Rehriicken,
Wildschwein usw.)
- Honig, Fruchtwerker Essig, uvm.
- Verkaufsautomat 24 Stunden am Tag
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Janssen'‘s Bauernhof GbR
Am Brink 5, 23909 Mechow/ Ratzeburg, Tel. 04541/7103

, Loy
- Ostern 'ﬁ
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Offnungszeiten unter www.hofladen-janssen.de E
/... Romantik Hotel ~— *
\»27¢  Friederikenhof (2577

¥ Ihr Restaurant in LUbeck RO

Geburtstag, Hochzeit, Taufe, Tagung — wir machen

jeden Anlass zu einem

Auszug aus unserer Speisenkarte...
Lachs mit Gin Hausgebeizter Lachs | Gurkensorbet | Gin Tonic Gel

WeiBe Tomatensuppe Basilikum Espuma |

Sauerbraten v. Hirsch Rahmwirsing | Serviettentaler | Amarena-Kirsch-Jus 34,00 €
Entrec6te Kartoffelgratin | Salat | Café de Paris Butter
Schnitzel vom Landuro Schwein | Rostkartoffeln |

Gurkensalat | Pilzrahmsauce

Labskaus ,Friederikenhof“ Spiegelei | Matjes | Hausgemachte Senfgurke 28,00 €
Unsere Events

5.& 6. April 2026 | 12:00-15:00 Uhr
Traditioneller Osterbrunch

Brunchbuffet inkl. 1 Glas Sekt & Softgetranke

10. Mai 2026 | 12:00-15:00 Uhr
Muttertagsbrunch Brunchbuffet inkl. 1

24.Mai 2026 | 12:00—-15:00 Uhr

Pfingstbrunch Brunchbuffet inkl. 1 Glas Sekt & Softgetranke 54,00 €

12:00-15:00 Uhr
4.&18.Juni 2026 | 18:00—21:00 Uhr

Grill & Groove Grillbuffet mit Livemusik

49,00 €
Langjohrd 15-19
23560 Libeck - OberbUssau —
Tel.0451/80088-0 RoMANTIK®

www.friederikenhof.de

gelungenen Event.

15,00 €

Crostini 10,00 €

38,00€
32,00€

59,00 €

Glas Sekt & Softgetranke 54,00 €

HOTEL & RESTAURANT

Natui

rlich farben:

Ostereier ohne Chemie

Diese Kuchenzutaten sorgen fur natdrliche Farben im Osternest

unte Eier gehoéren zu
B Ostern wie der Schoko-

hase. Viele greifen dafir
zu Fertigfarben aus dem
Supermarkt. Doch in vielen
industriellen Eierfarben ste-
cken synthetische Farbstoffe,
die tGiber feine Poren und Ris-
sein der Schale bisins Eiweil}
gelangen konnen.

Ostereier natiirlich farben: So
geht's!

Natturlicher geht es mit Zuta-
ten wie Kurkuma oder Rote
Bete, die ganz ohne kunstli-
che Farbstoffe fir tiberra-
schend intensive Farbtone

sorgen.
Dafiir wird ein Farbsud aus
Gemiise, Gewliirzen oder

Pflanzen gekocht, in dem die
Eier ziehen. Je nach Zutat
entstehen so die schonsten
Ostereierfarben mit warme-
ren und nattirlicheren Nuan-
cen.

Diese Hausmittel sorgen fiir
Ostereierfarbe:
eBlau: Holunderbeersaft,
Blaubeeren, Rotkohl

e Grun: Spinat, Brennnes-
sel

¢ Rot/Pink: Rote Bete

¢ Gelb: Kurkuma, Birken-
blatter

e Braun: Zwiebelschalen,

Schoén und gesund: Ostereier selbst gefarbt mit Naturfarben.

¢ Orange-Gelb: Karotten

Ubrigens: Fiir besonders
farblich kraftige Ergebnisse
eignen sich weiBle Eier bes-
ser als braune. Empfehlens-
wert sind auBerdem Bio-
Eier, deren Schalen oft stabi-
ler sind.

Zwei Wege

zum bunten Osterei

Fiir den Sud werden die Zu-
taten 20 bis 30 Minuten in
Wasser gekocht. Anschlie-
Bend werden die festen Be-

koénnen dann entweder di-
rekt im Farbsud zehn Minu-
ten gekocht werden, bis sie
hart sind und gleichzeitig
Farbe annehmen. Oder die
Eier werden zuerst hart ge-
kocht und anschlieBend fir
mindestens eine Stunde in
den vorbereiteten Farbsud
gelegt.

Unser Tipp: Ein Schuss Es-
sig im Farbbad sorgt dafiir,
dass die Farbe besser an der
Schale haftet. Je langer die
Eier im Sud liegen, desto in-

Anzeigen-Spezial
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Muster aufs Ei

Wer zusatzlich Muster ge-
stalten mochte, kann kleine
Blatter oder Bliiten auf die
Eierschale legen und mit
einem Stiick Stoff oder
Strumpf fixieren. Nach dem
Farben bleiben die abge-
deckten Stellen hell und es
entstehen feine Pflanzen-
muster.

Viele der Zutaten lassen
sich saisonal einkaufen, etwa
auf Wochenmarkten, in Bio-
ldden, Reformhé&dusern oder

Kaffee, schwarzer Tee standteile entfernt. Die Eier tensiver wird der Farbton. Drogerien in der Region. cs
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Genussvolle Ostern im Gutshof-Ambiente
Der Friederikenhof I&dt zum Oster-Brunch und Restaurantbesuch
wischen Feldern, alten sestadt zu erkennen - ein im stilvollen Gutshausrestau- Brunch-Spezialitaten  ser-

Badumen und der Nahe zur
historischen Hansestadt lasst
sich das Osterfest besonders
genussvoll feiern. Das Hotel
Friederikenhof bei Liibeck
verbindet landliche Ruhe mit
feiner Kiiche — eine Kombi-
nation, die sich gerade an
den Feiertagen anbietet,
wenn Familie und Freunde
gemeinsam am Tisch zusam-
menkommen.

Das traditionsreiche Haus
war einst ein Gutshof und hat
sich seinen besonderen
Charme bis heute bewahrt.
Direkt am Elbe-Liibeck-Ka-
nal gelegen und nur wenige
Autominuten von der Libe-
cker Altstadt entfernt, bietet
der Friederikenhof eine idyl-
lische Kulisse fernab vom
Trubel der Stadt. Durch die
machtigen Baumkronen des
Gutsgartens sind sogar die
beriihmten Tirme der Han-

Blick, der den Aufenthalt be-
sonders macht.

Kulinarisch setzt das Haus
auf eine feiner Kiiche mit sai-
sonalen und regionalen Zuta-
ten, erganzt durch internatio-
nale Einfliisse. Passend dazu
steht eine umfangreiche
Weinkarte mit ausgesuchten
Tropfen bereit. Wer es gemtit-
lich mag, genieBt die Speisen

e

Idyllisch gelegen ist das Romantik Hotel Friederikenhof

rant am Kamin, wahrend bei
schonem Wetter der groBzi-
gige Garten unter alten Kas-
tanienbaumen zum Verwei-
len einladt.

Zu Ostern ladt das Hotel
traditionell zu einem festli-
chen Brunch ein. Am Oster-
sonntag, 5. April, wird von 12
bis 15 Uhr ein reichhaltiges
Buffet mit vielfaltigen

Foto: Friederikenhof

viert. Zur BegrilBung gehort
ein Glas Sekt oder Orangen-
saft dazu. Fir Erwachsene
kostet der Brunch 59 Euro,
Kinder zwischen sechs und
zwolf Jahren zahlen 29 Euro,
die Kleinsten brunchen kos-
tenfrei.

Wer die Feiertage lieber
klassisch mit einem Restau-
rantbesuch verbringt, kann
am Ostermontag ab 18 Uhr
aus der regularen A-la-carte-
Karte wéhlen. Damit bietet
der Friederikenhof mehrere
Moglichkeiten, die Oster-
feiertage kulinarisch zu ge-
nieBen - in entspannter At-
mosphéare zwischen Guts-
haus, Garten und norddeut-
scher Landschaft.

FRIEDERIKENHOF

Langjohrd 15-19, 23560 Liibeck - Ober-
biissau, Tel. 0451800 88 0
www.friederikenhof.de

LEANO

HOTEL & RESTAURANT

Reserwerung wird em pfohlen

AT

Wir freuen uns auf lhren Besuch!
Ihr Familien-Restaurant LEANO’S Stube

GenieBe
in Leano ’s

Herrendamm 2-4 | 23556 Lubeck | Tel: 0451-4077110

Feiern Sie Ostern in gemutlicher entspannter Atmosphare in
unseren liebevoll dsterlich dekorierten Raumen!
Freuen Sie sich auf unsere neue a la carte-Speise!

n Sie Ostern
Stube

Hauptstralle 28
23911 Einhaus
Telefon: 04541-854 99 61
Website: www.cafe-enehus.de
Offnungszeiten:

Fr.-So. & feiertags: 12-20 Uhr

. Naturpark

Lauenb-urgusche Seen
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