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Gut geplant, besser gekocht
Von der ersten Idee bis zur letzten Schraube: Skanbo setzt auf
persönliche Beratung und durchdachte Planung

Küchen von der Stan-
ge? Nicht bei Skanbo.
Hier zählt, was Kun-
den wirklich brau-

chen–undwiesiesich in ihrer
Küche bewegen, kochen, le-
ben. „Ein abgestimmtes Kü-
chenkonzept hat heute eine
hohe Priorität“, sagt Einrich-

tungsberaterin Nicola Tuch-
linski.

Im Mittelpunkt steht das
persönliche Gespräch. „Bei
der Planung sind die Abläufe
der Kunden in der Küche es-
senziell. Zum Beispiel, wo
kochen sie, wie ist der Bewe-
gungsablauf, welche

Arbeitsplattenhöhe wird be-
nötigt“, so Tuchlinski. Auch
Ergonomie und Energieeffi-
zienz seien wichtige The-
men. „Wir unterstützen von
der Planung bis zur Umset-
zung. Dabei achten wir auch
auf die Details – vom Kühl-
schrank bis zum Mülleimer.
Auch integrierte Beleuch-
tung, wie Schubladenbe-
leuchtung, ist möglich.“

Zur Auswahl stehen TEAM 7
mit Massivholz-Schwerpunkt
unddieDesignlinebySkanbo
mitklaremDesign.Diefertige
Küche wird als 3D-Modell vi-
sualisiert.

„Für einen reibungslosen
Ablauf haben die Kunden nur
einenAnsprechpartner füral-
le Fragen und Wünsche“,
sagt Tuchlinski.

Kennt sichmit Küchen und Kun-
denträumen aus: Nicola Tuch-
linski berät mit Gespür für prak-
tische Details.
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„
Ein Ansprechpartner

für alle Fragen
undWünsche.

Nicola Tuchlinski
Einrichtungsexpertin, Skanbo

team7-home.com

TEAM 7
und Skanbo
– das beste
Rezept für
individuellen
Kochgenuss.


